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CARACTERISTIQUES CONTRIBUANT A LA QUALITE SUPERIEURE

+ Viande bovine issue d'animaux de race Charolaise,

* Maturation minimale de 10 jours pour les piéces a griller et 4 rotir .=
conservées sur os, sauf hampe, filet et onglet.

Pour toute réclamation : QUALINEA

43 reute de Micon 71120 Charolles - Tél : 03 85 88 0/ 50
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CARACTERISTIQUES CONTRIBUANT A LA QUALITE SUPERIEURE

*Viande bovine issue d’animaux de race Charolaise,

* Maturation minimale de 10 jours pour les piéces a griller et a rétir
conserveées sur os, sauf hampe, filet et onglet.

. Pour toute réclamation : QUALINEA
¥ 43‘ route de Macon 71120 Charolles -Tél :03 8588 01 50




