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Animal de race a wande neé, eleve et abattu en France
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CARACTERISTIQUES CONTRIBUANT A LA QUALITE SUPERIEURE

* Viande bovine issue d’animaux de race Charolaise,

* Maturation minimale de 10 jours pour les piéces a griller et a rétir .«
conservées sur os, sauf hampe, filet et onglet.
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