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Utilisés comme animaux de traction dans leur bassin d’origine, le Charolais et le
Brionnais. A cette époque et jusqu’au 17éme siecle, la majorité des terres frangaises
était exploitées en cultures.

A la fin du 17éme siécle dans cette zone, les métayers pouvant gérer leurs terres en
toute liberté, les haies sont apparues, fermant des prés herbagers riches destinés a
'embouche des animaux. C’est a cette époque, vers 1698 qu’apparait sur les étals des
marchés de Sceaux et de Poissy entre juin et novembre les premiers boeufs engraissés
de la sorte. L'intérét pour cette race reconnue supérieure pour ses qualités de viande se
développe tout au long du 18éme siécle. La famille Mathieu originaire d’Oyé est la
premiére a exporter la race hors du bassin d’origine pour aller s’implanter dans la
Niévre. C’est le début du développement de la race. Parallélement, de nombreux essais
de croisements sont réalisés qui aboutissent a la méme conclusion : la race charolaise
(également appelée a cette époque nivernaise) dispose de qualités remarquables pour
sa production de viande en race pure.

Le Herd Book Charolais est créé en 1934. Cette date marque la fixation définitive des

caracteéristiques de la race charolaise, qui aujourd’hui, est

Les cornes : : plusieurs formes existent.
" Une des formes caractéristique est la corne
La ligne du dos : elle doit &tre rectiligne. &
1 0 . E e Le chignon : partie de front entre les comes; « cabelte . Gelle-cl peut légarement se tourner

¢ vers I'extérieur. La come doit 8tre lisse et
il est constitué de poils longs sauf s'il est rasé banchaa Abes

La croupe : elle est systématiquement rebondie.
9 Les animaux destinés a la boucherie ont des muscles
qui se distinguent parfaitement au travers du cuir.

Le muffle : il doit obligatoirement &tre rose i
et humide, signe de bonne santé

Le pelage : blanc, il peut également &tre créme.
Fourni en hiver, il est moins dense en période chaude.

: . . y X | L’épaule : développée, elle est jugée par sa profondeur,
Les membres : aussl appelés « aplombs » 5 qui garantit une bonne production de viande.
Le toupet : la queue des charolaises se termine par la profession, ils doivent étre bien
par une touffe de poils longs que les sélectionneurs droits et solides afin de porter sans risque -

gonflent lorsqu'ils présentent leurs animausx. d'accident la masse musculaire de 'animal.




