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Boucherie Traiteur Clavel
Pascal Clavel et Marcello Rivela

1 Faubourg Sermorens 38500 Voiron
Tel: 04.76.05.10.33 et

Avec nous, vous étes dans le bon !



Chers clients, cette carte des différents p|o’rs proposés par notre établissement, reste valable
toute I'année mais reste soumise & réserve de disponibilité,
pour la période des fétes de fin d'année.

Cocktail et Apéritifs

Assartiment de cClRIIEE G . ....................cc.cceceeeseieieeenneieeenns 1.00€/piece
Mini tartelettes salées: rosbif/moutarde, porc/oignons, dinde curry...........coeeevivieeiiiiiieeeiiiinnns, 1.60€/piece
Verrines: crevettes, écrevisses, aubergines/chorizo,foie gras.........cciivvvuieieiiiiieiiiiiie e eeeee, 2.00€/piece
Feuilletés et petits fours...

... jambon, saucisse, saumon, anchois, olives, quiches, PIZZa et .uuuuiiiiiiiiiiiee e, 29.80€/kg
Assortiment de gougeres:canard foie gras figues et raisins, ChorizQ............uueeeirireeeeiiieeeeeiinnnns. 29.90€/kg
Mini cocotte de boudin blanc au confit d'échalotes.........uviiiiueiiiiiiiiiiiee e, 3.30€/piece
MinRccEealEeT c s cleaiestcllicchalotesiciiciclia ... ..., 3.00€/piece
Quiche Lorraine découpée sur plat (environ 100 PIECES) ... ... ceeeeeeiiiieeeeeee e e 35.00¢€
Pizza champignons et olives découpée sur plats (environ 100 pPieces).......ceevvvevuruneeeeeeeiieiiieennes. 35.00€
Painstirpisel(60 Toas s, o RIEIIE IS N———G—=G—.5 ... ..l .........ccceeeiiiiennienennenis 36.80€

Entrées froides

Saumon fumé d'Ecosse ou Norvégien biologique (sur plat 8.00€/pers)........cceveeeruuiiieeeeereenninnns 89.90€/kg
Foie gras de canard entier mi-cuit - IGP Sud Ouest ou Alsace (sur plat 7.50€/pets).....cccvvvnnnnn.... 109.90€/kg
1/2 queue de langouste de Cuba nature semi-décortiqueée.............uveeiiiuiiiiiiiiieeeiiiee e, 17.90€

(sur plat + mayonnaise 0.80€/pers)
1/2 queue de langouste de Cuba semi-décortiquée et garniture

(macédoine, tomate,; oeU Cr e R B e eeens s e . 19.90€
Médaillon de saumon (100g) et sa garniture

(macédoine, tomate, crevette, oeuf MIMOSA, FAAIS ETC.)..uurrrneiirieeeeeee e et e e e e e e e e e eeeenns 5.90€/pers
Médaillon de brochet (100g) et sa garniture (idem)........ueeeiiiiiieciiiiiee e 5.60€/pers
Terrine aux noix de St-Jacques (100g) et sa garniture (idem)..........eeveeeeeeriiieeeeiiiie e, 5.60€/pers
Terrines Charcutieres Lievre, Sanglier, Cerf et Canard (150)......uueeiirueeeiiiieeeiiiieeeeeiiee e 27.90€/kg
(sur plat 3.90€/pers)

Assortiment de crudités et salades variées (250 & 300g) sur plat.........oeevirieieiiiiiieeiiiieeeeeiannnn. 5.00€/pers

Entrées chaudes

Vol au vent aux St-Jacques... Feuilleté aux St-Jacques ...

.fruits de mer, a la reine efc......cceee. 3.90€/piece ... et petits [égumes beure citron.............. 7.00€/pers
Feuilleté aux fruits de mef.....ueeeeeeereeenanns 5.10€/pers Feuillet¢ Homard...

Feuilleté ris de veau et volailles... .. et Ecrevisses au Cognac.......ceveenn.... 7.00€/pers
.. sauce financiére ....uuuvenieeeeeieeiiiinnnn. 6.00€/pers  Escargots de Bourgogne...

o aux morilles .oovevrviiiiiiisi e sup 1€/pers ... tres gros au beurre persillé............ 7.90€/douzaine

Poissons cuisinés
Gratin de St-Jacques aux fruits de mer..... 6.50€/pers  Pavé de Sandre ou Barbue...

Coquille St-Jacques & la normande ... sauce au Champagne...................... 9.00€/pers
(3 noix) 7.20€/piece  Cocotte de Homard...

Cocotte de noix de St-Jacques... ... et Ecrevisses aux girolles................... 9.80€/piece
.. facon blanquette ..., 8.20€/piece



UN SAVOIR-FAIRE,
DE LINNOVATION, DES SAVEURS...

; o
2 Plaisirs garantis !

o)

Volailles cuisinées

Magret de canard sauce Madere........uuuuuiiii e 6.00€/pers
Tournedos de canard aux cepes sauce Porta........uiiieeiiiiiiiiis e 6.90€/pers
Supréme de pintade rétie sauce au Vin Jaune et girolles........iiiieiiiiriiiiiiiie e 7.90€/pers
Magret de canard aux Morilles.........uuuuuiiii e 9.90€/pers
Cocotte de filets de caille AU foie Gras...uuumeiiiiiiiiiie et 10.90€/piece

Viandes cuisinées

Réti de veau fermier label rouge sauce Porto et pleurotes..........eeciivueeiiiiiiiiiiiiieeeecieeeee 6.50€/pers
Jarret d'agneau confit et son jus AU thy M. ... 7.20€/pers
Pavé de veau fermier aux girolles ef feves.......ioiuuuiiiiiiiie i 10.90€/pers
Cocotte de ris de veau et mMorilles.........uuuiiiiiiii i 11.90€/pers
Cocotte de Parmentier de noix de joue de beuf & la truffe (1%). .. ceue i 12.90€/piece
Filet de boeuf en brioche, duxelle de champignons et sauce au foie gras.........cccvveeeeiivieeeeinnnn... 13.90€/pers

Gibiers cuisinés

Sauté de sanglier et PoMMe QU FOUN....uuuuiiiiiii e 8.00€/pers
Souris de cerf (sans 0s) sauce St-Hubert et ses MArronS......cve.eie et e e 8.00€/pers
Sauté de lievre et sa POolente ... . iuuu i 8.40€/pers
Cotes de cerf sauce St Hubert poélée de pommes et marrons..........eeeevvuieiiiiiiieiiiiiee e, 8.60€/pers
Gigue de chevreuil sauce Grand Veneur et poire au VItl.......uu.eceiuueieeiiiieeeeeiieeeeeiie e e 10.90€/pers
Mignons de cerf aux morilles et feves........uuiiiiiiii i 12.90€/pers

Nos accompagnements

Gratinlaetipninoisiallalcronme Tt IINIININNNSIIS————————— e D 3.00€/pers
Gratin dauphinois & la creme et poélée de cepes.......ovvuiiiuiiiiiiiii e 3.30€/pers
Gratin de carcloms Yo e s . . eceeeets sosnmeanse s n s senns onsehlnane o 3.50€/pers
Flan aux courgettes, asperges, chalotes........iiiueiiueiii e 3.00€/pers
Flan ol potiremle i ol ms s I eiieeetsessensae e 3.50€/pers
Pommes dauphines artisanales..........eee.eie e 2.00€/pers
CassolefteldelfisottoNaURTO | cTc (CISNE———————————————————" - S 1 SSE—— S —— 3.50€/pers

Plats cuisinés spéciales fétes

Réti de Dinde fermiére farcie aux MaITONS. .. ... eee. et e et e e e e e eeees 6.90€/pers
Réti de Chapon fermier farci au boudin blanc et morilles............oiiiieiiiiiiie e, 7.30€/pers
Cuisse d'Oie confite & |'/ArmagNaC QUX POIFES. .....eeue.eieeeeeie et e e e e e e e e e e e e e e et e e e eeennns 7.00€/pers
Poulardelsalicel@steaiiacl RINCITORISNNNE . o o S——— 7.40€/pers
Magret d'0ie GUX GGIUMES «..eeeeteeeeet e ettt e e e ettt e e e et e e e et et e e e eeta e eeeseba e e e saba e eesebneessernnnns 7.90€/pers

Les spécialités boucheéres
La charte Label Rouge sur la viande Charolaise, veau du Limousin,
agneaux de Sisteron et le porc fermier du Sud-Ouest.

La charte Label Rouge également sur les volailles:
Oie, Dinde, Poulet de Bresse et de bourgogne, pintade, lapin, pigeon et caille. |

Pierrade 3 viandes, fondue bourguignonne, raclette et charcuterie fine,

Divers rétis de volaille: lapin aux figues ou moutarde, pintade aux abricots, canard & l'orange, ‘ :
dinde au chorizo et tomates confites, pou|ef forestier ou jombon olives...



Joyeuses fetes
on

DE FIN D’ANNE

Menu tradition 23.90€ Menu Gourmand 28.90€
Mini cocotte de boudin blanc Duo de verrines gambas mangue
aux échalotes et chorizo piperade
Mise en bouche de Saumon Mise en bouche de St Jacques
Foie gras de canard Foie gras d'oie
ou ou
1 Dz d'escargots de bourgogne Saumon Fumé Ecossais BIO
Réti de dinde au jus et marrons Brioche Bressane
ou e
Cocotte de St Jacques aux gambas Réti de chapon sauce morilles
-------- ou
Gratin Dauphinois Cocotte de lotte et St Jacques
ou e
Flan aux Girolles Flan aux asperges vertes
ou ou
Risotto aux champignons Flan au potiron
ou

Risotto au foie gras

Offre spéciale Fétes de fin d'année
1 pain surprise offert pour toute commande de 8 menus Tradition ou Gourmand

Afin de mieux vous servir, pensez & commander au plus tét.
Toute I'équipe de la boucherie Clavel vous remercie
et vous souhaite de bonnes Fétes de Fin d'Année.

Boucherie Traiteur Clavel
Pascal Clavel et Marcello Rivela

1, Faubourg Sermorens 38500 Voiron

Tel: 04.76.05.10.33 Email:boucherie-traiteur-clavel-pere-et-fils@orange.fr

06h30 & 12h30 et 14h30 & 19h30 du mardi au samedi 06h30 & 12h30 le dimanche
Site Web: www.boucherie-clavel.fr

Avec les Compagnons, les fétes sont aussi loccasion d'étre solidaire. En achetant ke livre de recettes
“Petits plats pour grandes occasions avec les Compagnons du Golit” 3€ reversés intégralement i I'ssociation Petits Princes,
vious participez & votre fagon a cet élan de générosité. Depuis 2014, 50 000€ ont été reversés a [Association Petits Princes.
Pour en savoir plus : www.compagnonsdugout.fr - www.petitsprinces.com

Ne pas jeter sur ka voie publique. Pour votre santé, limitez les aliments gras, salés, sucrés. P



